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Kartoffelpuffer aus oem
woffelelsen

Zubereitungszeit: 45 Minuten
Grundmenge: 4 \Waffeln
Mengenplanung: 2 watfeln/Person + Beilagen

Zutatew:
e 200 g Kartoffeln, vorwiegend festiochend
o 1 Zwichel
e D2 Eler
* 809 Weizenmenl Type 405
* 40 g Kiise, gericben
o 1TLSalz
o Pfeffer

o 1 EL Petersilie, getrocknet

Sownstlges:
o ceschivrtuch
o TRelbe

o belgisches waffeleisen
o Beilage nach wahl

Zubereltung:
1. Kartoffeln schitlen wnd grob raspelin
2. Schitssel mit dem Geschirrtuch auslegen wunol Kartoffeln hineingeben. Bel Seite
stellen
3. Zwiebel schiilen und kletn schineiden
4. Kartoffeln mit deme Tuch etwas auswringen uno ohne Tuch in die Schitssel geben
5. Restliche Zutaten hinzufitgen, durchmischen und kriiftig witrzen
6. Masse in das heibe Elsen geben und knusprig ausbacken (ca. € Minuten)

Als Beilage passt prima frisches Apfelmus dazu.

Wer es jedoch Lieber etwas herzhafter mag, der sollte ste mal mit
oerfiuchertem Lachsfilet und Sahnemeerrettich versuchen.




